TECNOALIMENTOS PC 2026 - ALACCTA.

Programa Cientifico Oficial Propuesto

18-20 de noviembre de 2026 | Ciencia, innovacién y sistemas alimentarios para América Latina

Miércoles 18 de noviembre | Apertura, e

Hora Actividad

uetado y salud global
Xxpositor(es)

2:00- 4:00 p.m. ACREDITACIONES

ALACCTA, Presidencia del Congreso,
4:00-4:30 p. m. CEREMONIA DE APERTURA ADOPCTA y autoridades anfitr;gonas
4:30-7:00 p. m. PANEL 1 — Etiquetado, politicas publicas y salud global Moderador: Susana Socolovsky
4:30-5:10 p. m. Etiquetado frontal en América Latina: aciertos y desaciertos Dra. Susana Socolovsky, Argentina
5:10- 5:50 pm (El etiquetado frontal nutrimental funciona? Dra. Sara Valdez, México
5:50-6:30 p. m. Manejo de datos faltantes y composicion de alimentos procesados | Dra. Kristy Coelho, Brasil
6:30-7:00 p. m. Cierre y ronda de preguntas Susana Socolovsky; Sara Valdez; INCAP; FAO
7:10-7:30 p. m. Cierre formal de apertura cientifica Presidencia del Congreso

Desde 7:30 p. m. Cdctel de bienvenida

Jueves 19 de noviembre | Procesamiento, inocuidad y tecnologias

Hora Actividad positor(es)

8:00-8:40 a. m. Conferencia: Innovacién en tecnologias no térmicas Dr. Sergio Vaudagna, Argentina
8:40-9:20 2. m. anferenma: Emulsiones altas en proteinas e impresion 3D de Dr. Roberto Lemus, Chile
alimentos
9:20-10:20 a. m. PRESENTACIONES ORALES - BLOQUE 1 Innovacién en procesamiento y tecnologias

emergentes

10:20-11:00 a. m.

Coffee break - Presentacion de Posters

11:00 a. m.-12:20 p. m.

PANEL 2 — Inocuidad Alimentaria 2030

Moderador: Gaudy Suzaiia

11:00-11:30 a. m.

Gestion de alérgenos en industria alimentaria

Dra. Paula Salas, Argentina

11:30-12:00 a. m.

Cultura de inocuidad alimentaria en el contexto LATAM

MSc. Gisela Koper, Costa Rica

12:00 a. m.-12:20 p. m.

Cierre y ronda de preguntas Inocuidad Alimentaria 2030

Paula Salas; Gisela Koper; Gaudy Suzaifia

12:20- 1:00 pm Conferencia por confirmar Representante de FAQ
1:00-2:00 p. m. Almuerzo- Presentacién de Posters —
2:00-3:00 p. m. PRESENTACIONES ORALES - BLOQUE 2 Inocuidad, bioactivos, quimica y materiales
3:00 - 4:30 PANEL 3 - Inteligencia Artificial aplicada a la Industria Moderador: Por confirmar
Alimentaria
3:00-3:25 p. m. 14, vigi.lancia y.gestién de riesgos sanitarios en cadenas Especialista designado por IICA u OIRSA
agroalimentarias
3:25-3:50 p. m. Nutricién en la era de la inteligencia artificial Dra. Kristy Coelho, Brasil
3:50- 4:20 pm Agricultura digital: hacia una caficultura 2.0 MSc. César Echeverry, Colombia
4:20-4:40 p. m. Cierre y ronda de preguntas Presidencia del Congreso
4:40- 5:00 pm Presentacién de posters

Actividad paralela | 2:00-5:00 p. m. Asamblea ALACCTA - Salén XX

0 de noviembre | Lacte

circularidad y clausura

\ Activi
08:00-9:30 a. m. PANEL 4 — Lacteos, nutricion y salud Moderador: Alejandra Medrano
8:00-8:25 a. m. El suero lacteo: de residuo problemadtico a recurso funcional Dra. Analia Rodriguez, Uruguay
8:25-8:50 a. m. Peliculas bioactivas de suero licteo e Hibiscus en carne vacuna MSc. Liz Carolina Rios, Paraguay
8:50-9:15 a. m. Desarrollo de lacteos. func10n.ales sostenibles a partir de Dra. Alejandra Medrano, Uruguay
subproductos agroalimentarios
9:15-9:30 am Cierre y ronda de preguntas Anall.a Rodriguez; Rodrigo Wladimir; Juan
Araujo
9:30-10:20 a. m. PRESENTACIONES ORALES - BLOQUE 3 S g e
valorizacién
10:20-11:00 a. m. Coffee break - Presentacién de Posters —
11:00-1:00 p. m. PANEEL 5 - De residuo a recurso: economia circular y Moderador: Magda Pinzén
valorizaciéon
11:00-11:20 a. m. Extraccion verde de compuestos funcionales a partir de Dr. Ignacio Vieitez, Uruguay
subproductos
11:20- 11:40 am Ot?t.enmgn de compuestf)s func10n'ales y saludables mediante la Dr. José Miguel Bastias, Chile
utilizacién de bayas nativas de Chile




11:40- 12:00 pm Utilizacién de subproductos agroindustriales: caso platano. Dra. Magda Pinzén, Colombia

12:00-12:20 p. m. Valorizacién de proteinas de subproductos marinos y quinua Dra. Vilbett Briones, Chile

12:20-12:40 p. m. Bilorremediacién de suelos con sustratos de la industria de Ing. Gabriel Busnardo, Argentina
alimentos

12:40- 1:00 pm Cierre y ronda de preguntas

1:00-2:00 p. m. Almuerzo- Presentacion de Posters —

2:00 - 2:30 pm Titulo por confirmar Ing. Ana Maria Quiros, Costa Rica

2:30-3:00 p. m. Foodtech para América Latina: seguridad alimentaria y nutricién Ing. Liliana Peralta, Colombia

3:00 - 3:30 pm Titulo por confirmar Celia Vargas

3:30 - 4:00 pm Hr‘)rizonte-sltecnolégicos; el nuevo modelo de innovacién parala Juan Vilches IFT, México
alimentacién del futuro

4:00-4:30 p. m. Clausura, entrega de premios y foto oficial ALACCTA, Presidencia y Comité Cientifico

Actividad paralela Simposio de Fortificacion INCAP - otra sala; horario y formato por

confirmar

AT: 1. Innovacion en procesamiento » 2. Microbiologia e inocuidad 3. Alimentos funcionales

Ejes cientificos

y salud e 4. Sostenibilidad y economia circular e 5. Inteligencia artificial y digitalizacion e 6.
Quimica y propiedades de alimentos e 7. Etiquetado, politicas publicas y salud global

Informacion de cierre

El programa esta sujeto a la confirmacidn de panelistas, instituciones, titulos y horarios
sefialados como pendientes.




